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加工食品/調味料・食用油

特撰　会津みそ御膳

手軽に本格派!いつでも、どこでも簡単みそ汁!

9月上旬～5月下旬 4～6ヶ月

通年 4984097011551

酒精

420円

12個

翌々日 北海道  東北  関東  甲信越  

2ケース 4.1kg

320g 105mm×205mm

スーパー デパート 生協 食品を扱う通販 

 

 
子育てに忙しく、さらに食の安全にも気を配る主婦

 
忙しい朝食時の一杯のみそ汁

オフィスの昼食時、夜食のほっとする一杯

高含水タイプなので、味噌きゅうり、味噌和えなどにも大活躍いたします。

 

 
使いやすさ、保存しやすさ、捨てやすさを実現したスタンドパウチ容器。さらに、通常より

も溶けやすい高含水タイプだから、使い勝手も更に向上。原料は、福島県会津産タチナガハ

を使用し、会津みそ伝統の香り高く、コクの深い味わいを、安心簡単にお召し上がりいただ

けます!



 

 合名会社高砂屋商店

 170百万円 15人

 代表社員　桑原　勇

 会津の地で百年の伝統を持つ味噌醤油醸造蔵です。

会長、社長ともに醸造学を学び、日々醸造技術の研鑽に努めています。

蕎麦処、ラーメンの街として名高い会津の地で、多くの料理人に支持され、また要望に応える企業を目指しています。

 http://www.kintakasago.com

 〒969-6539福島県河沼郡会津坂下町字古市乙141

 〒969-6539福島県河沼郡会津坂下町字古市乙141

 桑原勇 kintakasago@nifty.com

 0242-83-2032 0242-83-0424

 JAS認定醤油工場として、醤油、みそ、漬物ともにJAS法にのっとった製造管理を行っています。

平成20年に、漬物、みその製造工場を新設。衛生に配慮した製造環境のもとで商品を出荷しています。

平成20年福島県経営革新計画認定、平成21年国地域資源活用事業計画認定、同年福島県ふくしま産業応援ファンド事業認定

 JAS法に基づく醤油の品質管理と保存

 「製造工程の管理」:JAS認定工場として、JAS法に基づく製造マニュアルの整備、製造記

録の管理、品質管理記録の整備。

「従業員の管理」:従来より定期的に全従業員に対する衛生管理教育を実施。

「施設整備と管理」:従前より外部衛生管理会社による衛生管理業務のチェックを委託。平

成20年にはみそ・漬物の信工場を新設し、特に最終製品の事故防止に努めています。

 担当責任者:代表社員桑原勇


